HOTEL GORCZOWSKI %% %%k - CHORZOW

Konferenq e
1 Wydarzenia
firmowe

Sala, technika, catering, parking i opcjonalny
nocleg w jednej wycenie.

OFERTA KONFERENCYJNA 2026

4 sale do 589 m* " do 500 0sob 8o miejsc

rézne uktady pracy potaczonej przestrzeni | zaleznie od uktadu bezptatny parking



——— 01 - OCENA DOPASOWANIA

Czy ten obiekt pasuje do

Panstwa Wydarzenia?

Hotel Gorczowski sprawdza sie wtedy, gdy program
wymaga nie tylko sali, ale takze cateringu, techniki,

parkingu i sprawnej zmiany ustawienia w ciggu dnia.

01

Szkolenie lub warsztat

Uktad szkolny albo podkowa, przerwy kawowe,
lunch i opcjonalny nocleg. Przy pracy w grupach
uczestnikdw mozna rozdzieli¢ miedzy cztery sale.

03

Event lub bankiet firmowy

Okragte stoty, obstuga kelnerska, menu z kuchni
hotelowej i przestrzen na czes¢ wieczorna.

! !
55 0sob 130 0sob

pieciodniowe szkolenie bankiet dla pracownikéw

WERSJA MO - DO WERYFIKACJI

02

Konferencj a

Jedna wieksza przestrzen lub kilka rdwnolegtych
sesji. Foyer obstuguje rejestracje i przerwy, a sale
mozna taczyé do 589 m>.

04

Premiera lub ekspozycja produkeu

Pojazd albo wiekszy produkt moze znalez¢ sie w sali
po sprawdzeniu drogi wjazdu, wymiardw, podtoza i
aranzaciji.

ok.2t
pojazd wprowadzony do sali po

sprawdzeniu technicznym

corczansid OFERTA KONFERENCYJNA B2B
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WERSJA MO - DO WERYFIKACJI

02 - PRZESTRZEN

Cztery sale i wspolne zaplecze

Rzut pokazuje wzajemne potozenie pomieszczen, wejs¢ i komunikaciji. Ustawienie
stotow, sceny i rejestracji dobieramy do programu.

UKELAD SAL

589 m’ po poi%CZeniu
Sale 1-4 moga pracowac jako

jedna wieksza przestrzen albo kilka
rownolegtych stref.

X : SWIATLO DZIENNE
Sala 3 Sala 4
118,53 m* 288,37 m* .
Sa]e I, 3 14
Sala 2 nie ma okien zewnetrznych i
[N o pozwala na petne zaciemnienie.
% Sala 2 ¥ Sala 1 ZAPLECZE
‘5’ 96,16 m* % 87,51 m*
i Foyer przy salach
L L L
Rejestracja, przerwy, szatnia i
FOYER KONFERENCYINE BIURD Obstuga mogq dziataé bez

PQKO3 BIZNESOWY

przenoszenia uczestnikdw do innej
czesci obiektu.

=== $ciana i podziat pomieszczen
=== okna zewnetrzne

=== Wejscie lub przejscie

Chigesv PRZESTRZEN KONFERENCYJINA U

HOTEL + + + »



WERSJA MO - DO WERYFIKACJI

—— 03 - SALE I CENY

Parametry do porownania ofert

Wartosci pojemnosciowe podajemy jako zakres tam, gdzie dwa materiaty Zzrédtowe
Hotelu nie sg zgodne. Jedna tabela wymaga zatwierdzenia przed publikacja.

POWIERZCHNIA | UKLADY GLOWNE PRACA WARSZTATOWA | CENA SALI
SALA M2 TEATRALNY BANKIET KOKTAJL SALA SZKOLNY PODKOWA  CENA BRUTTO
Sala 1 87,51 70-80 50 50 Sala 1 25-30 30 900-1 700 zt
Sala 2 96,16 60 50 50 Sala 2 35 25 700-1 400 zt
Sala 3 118,563 100 80 80-90 Sala 3 40 45 950-1 700 zt
Sala 4 288,37 140-150 120 120-150 Sala 4 60-80 50 1500-2200 zt
Sale 1-4 589 do 300 do 350 do 500 Sale 1-4 do 150 do 100 2 000-3 300 zt

SWIATLO DZIENNE PELNE ZACIEMNIENIE KOMFORT

Sale 1,31 4 Sala2 Klimatyzacja

Okna zewnetrzne przy Sala bez okien do prezentaciji i We wszystkich czterech salach.

przestrzeniach. projekcji.

Pojemnosc¢ zalezy od sceny, rejestracji i pozostatych elementéw programu. Ceny sal obowigzujg przy zamdwieniu
petnego pakietu konferencyjno-gastronomicznego i majg charakter orientacyjny.

Sowczows<i SALE | POJEMNOSCI R



WERSJA MO - DO WERYFIKACJI

04 - TECHNIKA | LOGISTYKA

. / - . .
Program ma dziatac od pierwszej minuty

Zakres techniczny i sposdb dostepu ustalamy przed potwierdzeniem wydarzenia —
razem z uktadem sali, cateringiem i harmonogramem.

:
|
A 'F“"’
| | g«

W STANDARDZIE SAL DOBIERANE DO PROGRAMU

. . . . I . . . .
Ekran, projekeor, Wi-Fi i Naglosnienie, mikrofony i scena
klimatyzacja Zakres obstugi wiekszego wydarzenia oraz
Podstawowy zakres do szkolenia lub prezentaciji. flipcharty potwierdzamy indywidualnie.
DOJAZD | PARKING REALIZACJE NIESTANDARDOWE
80 bezplatnych miejsc Pojazd o masie okolo 2 ton
Postéj autokaru, dojazd od A4 i DTS oraz podjazd Kolejny wjazd wymaga sprawdzenia wymiardw,
dostawcow bezposrednio pod wejscie. trzech stopni, podtoza i uktadu sali.

PRZED POTWIERDZENIEM SPRAWDZAMY

DOSTEPNOSGE PROGRAM OBSLUGE

termin i uktad sal technika i harmonogram catering, noclegi, dostawcow

e TECHNIKA | LOGISTYKA 05/ 10



—— 05 - PRZERWY KAWOWE

WERSJA MO - DO WERYFIKACJI

Przerwa dopasowana do rytmu dnia

PAKIET JEDNORAZOWO
Business Classic 36 zt/os.
Business Premium 49 zt/os.
La Dolce Pausa 79 zt/os.

Business Classic

Kawa, mleko tradycyjne i roslinne, wybér herbat z cytryna, woda z
mietg i cytrusami, kruche ciastka oraz stodkie wypieki z ciasta
francuskiego.

Business Premium

Zakres Classic uzupetniony o sok jabtkowy i pomaranczowy oraz
puszysty jabtecznik.

La Dolce Pausa

Kawa, herbata i napoje; mini croissanty, tiramisu, satatka owocowa z
mietg, suszone morele, figi i migdaty; mini bruschetty oraz szasztyki z
mozzarellg, pomidorem i bazylia.

Wariant i czas serwisu dobieramy do harmonogramu przerw.
Ceny maja charakter orientacyjny.

GORCZOWSKI PRZERWY KAWOWE

HOTEL

DO 4 GODZIN

46 zt/os.

59 zt/os.

92 zt/os.

DO 8 GODZIN
56 zt/os.
69 zt/os.

105 zt/os.
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WERSJA MO - DO WERYFIKACJI

—— 06 - LUNCH

Lunch bez zmiany lokalizacji

85 zl/os. 99 zt/os.

Zupa i danie gtédwne. Zupa, danie gtéwne i

deser.

ZUPY DANIA GLOWNE DESERY
e Krem z biatych warzyw e Udko z kurczaka z opiekanymi e Domowy jabtecznik
e Krem z pieczonego ziemniaka z Ziemniaczkami i swiezymi satatami e Panna cotta z sosem
chipsem z boczku e Ryba panierowana z ryzem, truskawkowym
o Zur $laski warzywami i suréwka z kiszonej e Sernik z brzoskwiniami
. ) kapusty -
e Krem pomidorowy z bazylig e Tiramisu
e Poledwiczka wieprzowa z
ziemniakami i surowka z
czerwonej kapusty
e L0so0$ z puree ziemniaczano-
gruszkowym i karmelizowanymi
warzywami
e Rosti ziemniaczano-serowe
e Warzywny ratatouille
DANIA JEDNOGARNKOWE Bigos - leczo - boeuf strogonow - gulasz mysliwski - ragout

z kurczaka.

25-35 z4/os.

Ostateczny wybdr dan i diety ustalamy do sktadu grupy.

S LUNCH 07 /10



——— 07 - BUFETY BIZNESOWE

Bufet dla grup od 15 osob

WERSJA MO - DO WERYFIKACJI

Trzy poziomy menu pozwalajg dobraé zakres do czasu wydarzenia i charakteru

spotkania.

BIZNESOWY |

Klasyczny

110 zt/os.

Krem z pieczonego ziemniaka
Mintaj panierowany
Warzywny ratatouille
Karczek pieczony

Podudzia z kurczaka

Kluski $laskie

Ziemniaki z mastem i
koperkiem

Kapusta czerwona
Suréwka z biatej kapusty

Sernik i szarlotka

Rozszerzony

130 zt/os.

Krem pomidorowy z mozzarellg
Pstrag w ziotach

Makaron z sosem
pomidorowym

Rolada schabowa z warzywami
Grillowany filet z kurczaka
Kluski Slaskie

Ziemniaki z mastem i
koperkiem

4
Kapusta czerwona
Suréwka z kapusty pekinskiej

Ciasto czekoladowe

BIZNESOWY 111

Najszerszy
150 zt/os.

Krem brokutowy z migdatami
Dorsz w sosie kaparowym
Sznycel weganski
Poledwiczka wieprzowa
Kacze udko

Kurczak z mozzarellag

Kluski $laskie

Ziemniaki z mastem i
koperkiem

Kasza gryczana z cebulka
Kapusta czerwona

Surdwka z kapusty pekinskiej
Buraczki zasmazane

Panna cotta

Mus czekoladowy

Menu i ceny maja charakter orientacyjny. Diety i ostateczny wybdr dan ustalamy do sktadu grupy.

corczansid BUFETY BIZNESOWE
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08 - NOCLEG | ROZLICZENIE

WERSJA MO -

Uczestnicy moga zostacC na miejscu

Hotel ma 30 pokoi w trzech standardach. Dostepnosé dla grup zalezy od terminu i
uktadu pokoi.

Realne ograniczenie: 30 pokoi nie
pozwala zakwaterowac na miejscu
kazdej grupy liczacej 100-150 osdéb.
Hotel proponuje dostepny uktad albo
najblizszg mozliwg alternatywe.

(jhr=ows  NOCLEG | ROZLICZENIE

CENY POKOI
POKO3J 1 OSOBA
Economy 240 zt
Standard 290 zt
Deluxe 350 zt

JEDNA KALKULACJA MOZE OBJAC

sale technike przerwy kawowe lunch lub bufet

noclegi parking

WARUNKI REZERWACJI

DO WERYFIKACJI

2 OSOBY

340 zt

390 zt

kolacje

Szczegdétowe warunki rezerwaciji i rozliczenia sg ustalane

indywidualnie po wyborze zakresu wydarzenia.

09/ 10



09 - NASTEPNY KROK

Sprawdz'my termin i

przygotujmy jedna wycene

(0)1

02

Przesytajg Panstwo rodzaj wydarzenia, termin, liczbe
uczestnikdw i informacje o noclegu.

Sprawdzamy dostepnos¢, dobieramy sale i
potwierdzamy zakres techniczny.

2

04

Ustalamy catering, harmonogram oraz pozostate
potrzeby.

W ciggu 24 godzin od otrzymania kompletu informacji
otrzymujg Panstwo wycene uzgodnionego zakresu.

WERSJA MO - DO WE

KONTAKT W SPRAWIE WYDARZEN

Zespo'l konferencji
Hotelu Gorezowski

+48 609 710 077

konferencje@hotelgorczowski.pl

ul. Stefana Batorego 35

41-506 Chorzéw

hotelgorczowski.pl

Informacje cenowe majg charakter orientacyjny i nie stanowig oferty handlowej w rozumieniu Kodeksu cywilnego. Szczegétowe warunki sg ustalane indywidualnie. Wszystkie
podane ceny sg cenami brutto. Oferta cenowa wazna do 31.01.2027.
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